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MENÙ PRANZO
 

€ 22,00 a persona
coperto: 2,00€

 
Con la formula TASTING potete

mangiare
quanto volete a prezzo fisso

(Escluso coperto, bevande, dolci e
caffè)

I bambini sotto 130cm pagano
€14.00.

 
- La scelta del menù TASTING è

possibile
solo se fatta da tutto il tavolo.

​
- Il ristorante si riserva il diritto di

applicare una
sanzione per i piatti ordinati e non

consumati
 

LE IMMAGINI SONO PURAMENTE
ILLUSTRATIVE



ALLERGENIALLERGENIALLERGENIALLERGENI

IN CONFORMITÀ AL REGOLAMENTO (UE) N. 1169/2011,

COSÌ COME MODIFICATO DAL REGOLAMENTO

DELEGATO (UE) 2024/2512 E DAL D.LGS. 231/2017,

SI INFORMA CHE I NOSTRI PIATTI POSSONO

CONTENERE O VENIRE A CONTATTO CON

I 14 ALLERGENI PRINCIPALI.

È POSSIBILE RICHIEDERE AL PERSONALE L'ELENCO

COMPLETO DEGLI ALLERGENI PRESENTI NEI PIATTI.

 

INFORMAZIONI ALLERGENI E INGREDIENTI SPECIALI

 

AL FINE DI EVITARE SPIACEVOLI INCONVENIENTI,

TI INVITIAMO A INFORMARE IL NOSTRO PERSONALE

PRIMA DELL'ORDINE IN CASO DI ALLERGIE,

INTOLLERANZE ALIMENTARI O DIETE PARTICOLARI

(VEGETARIANA, VEGANA, ETC.

SIAMO A DISPOSIZIONE PER CONSIGLIARTI AL MEGLIO.

ALCUNI PIATTI POTREBBERO CONTENERE O

PRESENTARE TRACCE DI SESAMO,

SOIA O GLUTAMMATO DI SODIO (MSG).

 

ALCUNI INGREDIENTI UTILIZZATI COME TOBIKO,

GOMA WAKAME O WASABI POSSONO CONTENERE

COLORANTI ALIMENTARI, I QUALI POTREBBERO

INFLUENZARE NEGATIVAMENTE L'ATTIVITÀ E L'ATTENZIONE

DEI BAMBINI (AI SENSI DELLA

NORMATIVA CE 1333/2008, ALLEGATO V).

 

PRODOTTI SURGELATI
 

IN OTTEMPERANZA AL REGOLAMENTO CE 853/2004,

UTILIZZIAMO ESCLUSIVAMENTE PESCE

ABBATTUTO A -20°C PER ALMENO 24 ORE PER

GARANTIRE LA MASSIMA SICUREZZA ALIMENTARE.

 

I PRODOTTI CONTRASSEGNATI CON UN ASTERISCO (*)

POTREBBERO ESSERE SURGELATI ALL'ORIGINE

OPPURE ABBATTUTI DA NOI PER MOTIVI STAGIONALI

O DI REPERIBILITÀ, IN CONFORMITÀ ALLE

NORMATIVE IGIENICO-SANITARIE VIGENTI.
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1 🌾 CEREALI CONTENENTI

GLUTINE

2 🦀 CROSTACEI

3 🥚 UOVA

4 🐟 PESCE

5 🥜 ARACHIDI

6 🌽 SOIA

7 🥛 LATTE

8 🥥 FRUTTA CON GUSCIO

9 🥬 SEDANO E DERIVATI

10 🍯 SENAPE

11 🌰 SESAMO

12 ⚗️ ANIDRIDE SOLFOROSA

E SOLFITI

13 🫘 LUPINI

14 🐚 MOLLUSCHI



Piatti speciali

103.CARNE 
MARMORIZZATO

TAGLI ORIGINALI DEL MANZO

107.COLLO ALTO NATURALE

109.COSTINE DI MANZO

110.PETTO DI MANZO

102.MANZO ANGUS



MANZO MARINATO

113.COLLO ALTO
MARINATO SPECIALE

117.COSTINE MARINATE
COREANE

118.COSTINE MAINATE
CON ANANAS

119.PETTO MARINATO 
ALL’AGLIO

INGREDIENTI:                       
ALLERGENI:                       



CARNI

120.PANCETTA DI MAIALE

121.COPPA DI MAIALE

122.PANCETTA MARINATA
COREANA

123.COPPA MARINATA 
COREANA

124.SALSICCIA

125.WURSTEL WANG



126.CREPES SOTTILI

128.BAO PANE

INGREDIENTI:                       
ALLERGENI:                       

INGREDIENTI:                       
ALLERGENI:                       

DA ACCOMPAGNARE CON CARNE

FRUTTI DI MARE

131.COZZE NEW ZELAND

132.MAZZANCOLLE



ANTIPASTI

133.KIMCHI

134.RAPA MARINATA

135.CETRIOLO MARINATO

137.ALGA MARINATA
PICCANTE

138.INSALATA DI PATATE
COREANA



ANTIPASTI

139.MANZO
FREDDO PICCANTE

140.RAVIOLI DI
CARNE

141.RAVIOLI DI
POLLO

142.RAVIOLI DI
VERDURE

178.EDAMAME



ZUPPE COREANE

141.ZUPPA DI KIMCHI
E TOFU

140.ZUPPA DI MANZO
CON RAPA E FUNGHI



PRIMI
143.RISO SALTATO

CON KIMCHI

144.RISO SALTATO CON
MANZO COREANO PICCANTE

145.KIMBAP

146.SPAGHETTI FREDDI
COREANI

147.NOODLE RAMYUN
PICCANTE

148.NOODLE RAMYUN
SALSA HOT CHICKEN CHEESE

149.NOODLE CON
BRODO DI MANZO



PRIMI

150.NOODLE CON BRODO
DI FRUTTI DI MARE

152.GNOCCHI COREANI CHEESE

153.BIBIMBAP COREANO
VEGES

154.BIBIMBAP COREANO
CHEESE



CONTORNI

157.POLLO FRITTI
COREANO

158.STRACCETTI DI
POLLO FRITTI

159.BASTONCINI DI
MOZZARELLA FRITTI

160.TTEOKBOKKI FRITTO

161.PATATINE FRITTE



VERDURE

162.FUNGHI

163.MELANZANE

164.PEPERONI

165.ZUCCHINE

166.FETTE DI PATATE

167.PATATE DOLCI

168.FUNGHI
CARDONCELLI

169.ANANAS CANNELLATO

161.INSALATA
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